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Singkong merupakan produk hasil pertaruan pangan kedua terbesar setelah padi,
sehingga ketersediaan singkong mempunyai potensi sebagail bahan baku penting
dalam produk makanan. Adsnya upaya pemanfzatan singkong menjadi produk
vang lebih berguna adalah menjadi bahan baku pembuatan asam lakiat dalam
meningkatkan potensi sumber daya alam alam (SDA) Provinsi Banten. Asam laktat
dapat digunakan sebagai pelarut nano chitosan yang bermanfaat di bidang
pengolahan imbah industn tekstl. Tujuan penelitian ini adalah menentukan wakto
optimum fermentasi asam lakiat menggunakan singkong, mendapatkan konsentrasi
yang tepat dar singkong untuk menghasilkan asam laktat dengan kador yang tinggi,
serta membandingkan produksi asam laktat denpan proses fermentasi batch dan
fed-hiatedr. Penelitian ind dimulai dengan tahap inokulasi bakteri, persiapan bahan
baku, dan pembuatan media starter. Kemudian tahap penentuan wakiu optimum
fermentasi pati singkong menggunakan lactobacillus planiarum dengan variasi
konsentrasi substrat 0.6%: 0.8%: 1% dan 1.2%, dan melakukan fermentasi bareft
dan fermentasi fed-barch. Mengetahui konsentrasi asam lakiat menggunakan
spektor L'V-Vis dan pll meter, adanya senyawa asam loktat menggunakan spektro
FTIR dan metode TPC untuk total baktenn asam laktat yang hidup selama
fermentasi. Konsentrasi substrat pada analisa waktu optimum dan analisa spektro
UV-Vis menunjukkan bahwa konsentrasi asam laktat terbesar dihasilkan dai
konsentrasi substrat 800 gr pati singkong/1000 mL air dengan yield 0.0238
fermentasi baich dan 0.02708 fermentasi fed-baich. Hasil analisa spektrofotometri
FTIR menunjukkan terdapat gugns fungsi asam laktat pada panjang gelombang
1724 cm'; intensitas 64% bareh dan 1722 cowi's intensitas T1% fed-harcft dalam
larutan sampel. Total bakteri asam laktat yang diperoleh adalah 8.45=10° CFU/mL
hatelr dan 8.39x10° CFU/mL fed-bateh.
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